Saperavi Reserve 2018

@:’ELLI Saperavi

prm Kachetia, Gruzja

AROMAT

Harmonijny owocowo-ziotowy bukiet z nutami konfitury z owocdodw
lesSnych ciemnej czekolady, $wiezo wyprawionej skéry oraz tytoniu.

SMAK

Cieliste, eleganckie i okraggte. Smak dojrzatych owocdéw lesnych z
przyjemnymi taninami i dtugqg, aksamitng kohcodwkag

PAROWANIE

Szczegdlnie polecane do deski serow, wykwintnych dan z czerwonego
miesa oraz dziczyzny. Serwowaé po dekantacji w temperaturze 16-18°C

WINIFIKACJA

Saperavi Reserve powstato z najwyzszej jakosci, recznie zbieranych
winogron szczepu Saperavi, wyselekcjonowanych z najlepszych parceli
kachetynhskich winnic Gevelliw Kondoli z rocznika 2018. Wino przechodzi
proces petnej fermentacji w tradycyjnych glinianych amforach ,,Qvevri”
i lezakuje na osadzie przez 6 miesiecy z zachowaniem wszelkich kache-
tynskich tradyciji. Nastepnie wino jest filtrowane i przez 12 miesiecy
lezakowane w nowych beczkach z francuskiego debu, a na koniec
dojrzewa w butelkach do dnia dzisiejszego. Wino charakteryzuje sie
bardzo infensywnym ciemno - rubinowym kolorem oraz harmonijnym
OWOCOWO - ziotowym aromatem z nutami czekolady i owocdw lesnych.
W smaku bardzo zréwnowazone z przyjemnymi, lecz wyrazistymi
taninami..

TERROIR

Winnice Gevelli potozone sg w niezwykle malowniczej dolinie na potud-
niwym brzegu rzeki Alazani, w apelacji Tsinandali. Sktadajg sie z 60
hektaréw urzekajgco-pieknych i zyznych terendw, idealnych do
kultywowania gruzinskie] tradycji winiarskiej. Doline z jednej strony
otaczajg majestatyczne szczyty wysokiego Kaukazu, z drugiej za$ tagod-
niejsze wzniesienia masywu Tsiv Gombori. W potgczeniu z przewaznie
wschodnimi wiatrami, niosgcymi wilgotne masy powietrza z nad Morza
Kaspijskiego, tworzqg idealng kombinacje czynnikdw wptywajgcych na
wysokq jako$¢ uprawianych winogron i w efekcie - wina

NOTES

Unikatowe i doskonale zbudowane wino, ktére jest esencjq winiarskiej
filozofii Gevelli, zaktadajgce]j potgczenie dwdch winiarskich Swiatéw. W
tym winie mozna odnalezé zarédwno szacunek do wielowiekowej
gruzinskiej fradycji winiarskiej oraz charakter endemicznego szczepu
winorosli Saperavi, w potgczeniu z wyrafinowaniem klasycznych europe-
jskich win lezakowanych w debowych beczkach. Saperavi Reserve 2018
powstato w limitowanej serii 4000 numerowanych butelek i jest szczerg
wizytéwkg winemakera Gevelli — Archila Pharsadanishvili, a takze
doskonatym przyktadem udanej fuzji gliny i debu.

LABORATORIUM

Szczep: 100% Saperavi

Winnice: Gevelli Vineyards - Kondoli
Region: Kachetia

Apelacja/podregion: Tsinandali
Winemaker: Archil Pharsadanishvili
Rocznik: 2018

Qvevri: 1500L / 6 miesiecy

Beczka: 228L francuski dgb / 12 miesiecy

Cukier resztkowy: 2,76g/!
Alkohol: 13,30%
Kwasowosc: 4,4 g/l
EAN: 4860108561294

gevelli.eu




