Saperavi Qvevri 2018

@:’ELLI Saperavi

viegard Kachetia, Gruzja

AROMAT

Itozone aromaty dojrzatych owocdw lesnych, suszonych Sliwek i
korzennych przypraw .

SMAK

W smaku harmonijne, taniczne i eleganckie z dtugq, przyjemng
dla podniebienia koncowka.

PAROWANIE

Polecane szczegdlnie do pieczonych oraz grilowanych dan z y

wotowiny, jagnieciny, dziczyzny oraz deski serow. Podawac w ' ( ol
p = @,

temperaturze 16-18°C

WINIFIKACJA

Reczny zbidr kisci i selekcja jagdd przed ttoczeniem i wycisnieciem
soku do 35001 “Qvevri”. Fermentacja i pierwsze é-miesieczne
lezakowanie odbywa sie wraz z szyputkami, skorkami i nasionami
winogron, a nastepnie wino jest filfrowane i przelewane do
stalowego tanku gdzie lezakuje przez kolejne 2 miesigce az do
momentu utozenia sie aromatdw

TERROIR

Winnice Gevelli potozone sg w niezwykle malowniczej dolinie na
potudniwym brzegu rzeki Alazani, w apelacji Tsinandali. Sktadajqg
sie z 60 hektardw urzekajgco-pieknych i zyznych terendw,
idealnych do kultywowania gruzinskiej tradycji winiarskiej. Doline z
jednej strony otaczajg majestatyczne szczyty wysokiego Kaukazu,
z drugiej za$ tagodniejsze wzniesienia masywu Tsiv Gombori. W
potgczeniu z przewaznie wschodnimi wiatrami, niosgcymi wilgo-
tne masy powietrza z nad Morza Kaspijskiego, tworzg idealng
kombinacje czynnikdw wptywajgcych na wysokg jako$c
uprawianych winogron i w efekcie - wina

NOTES
Saperavi Qvevri to wino wytwarzane w glinianych, zakopanych w 0VEVR| W| N E
ziemi, amforach zgodnie ze staro-gruzinskg metodg wpisang na SO TROTONAL WINEMAKING

liste narodowego dziedzictwa kulturowego UNESCO, ktorej
poczatki siegajg 6000 lat p.n.e.. Wino powstaje z recznie
zbieranych i wyselekcjonowanych winogron ze szczepu Saperavi,
pochodzgcych wytgcznie z kachetynskich winnic Gevelli
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LABORATORIUM 27 Jpr2 LL!
Szczep: 100% Saperavi SAPERAVI QUEVRI
Winnice: Gevelli vineyards FDERINE
Apelacja/podregion: Tsinandali
Region: Kachetia o -
Winemaker: Archil Pharsadanishvili OTLE N GEoRGiA

Rocznik: 2018
Qvevri: 1500L / 6 miesiecy

Cukier resztkowy: 2,96 g/l
Alkohol: 13,70%
Kwasowosé: 5,3 g/l

EAN: 4860108561140

gevelli.eu




