Pirosmani Red 2019

C}iE%;:OE“I”:LI Saperavi semi-dry

viegard Kachetia, Gruzja

AROMAT

Czarnej porzeczki, jezyn, wisni

SMAK

Powidet z owocdw lesnych z przyjemnie ztozong i delikatnie
korzenng koncowkag

PAROWANIE

Swietnie nadaije sie do deski seréw, owocdw, deserdw lub
réwniez jako aperitif. Podawacé w temperaturze 12-14°C

WINIFIKACJA

Metoda europejska. Reczny zbidr kisci i selekcja jagdd przed
mechanicznym ttoczeniem i wyciskaniem soku do stalowych
tankéw fermentacyjnych. Fermentacja przerywana poprzez
obnizanie temperatury zeby otrzymac wyzszg zawartos¢ cukru
resztkowego. Lezakowane minimum émiesiecy

TERROIR

Gevelli Pirosmani Red tworzone jest wytqgcznie z gron Saperavi
pochodzgcych z wtasnych upraw winnic Gevelli z uznanej
apelacji Tsinandali. Winnice mieszczqg sie na prawym brzegu rzeki
Alazani na réwninie alazanskiej na wysokosci 300-350m n.p.m.
Apelacje z podtnocnej strony otaczajg majestatyczne szczyty
wysokiego Kaukazu, z ktérych wyptywa wysoko zmineralizowana
woda. W potqgczeniu z zyzng, alluwialng glebqg tworzg idealng
kombinacje czynnikdéw odpowiedzialnych za wysoki poziom cukru
w uprawianych gronach

NOTES

Niewaqtpliwie najwazniejsze zalety win Gevelli to szczero$¢, natural-
nos¢ i najwyzsza jakos¢ wynikajgca z bezkompromisowego pode-
jscia do uprawy winorosdli i wysokiego kunsztu winifikacji do$wi-
adczonego winemakera Archila Pharsadanishvili. Kazda butelka B0bI3HIC FEHIT0 EONIT
jest dumag winiarni i wynikiem wyjatkowej pracy i wielkiego SEMI-DRY RED
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LABORATORIUM

Szczep: 100% Saperavi . 13501
Winnice: Gevelli vineyards DUCED & BOTTLED IN GEORGIA
Apelacja/podregion: Tsinandali
Region: Kachetia

Winemaker: Archil Pharsadanishvili
Rocznik: 2019

Cukier resztkowy: 17,50 g/I
Alkohol: 13,60%
Kwasowosé: 5,2 g/l

EAN: 4860108561195

gevelli.eu




