Napareuli 2018

@:’ELLI Saperavi

ey Kachetia, Gruzja

AROMAT

Itozony aromat Sliwek i owocdw lesnych z delikatnymi nutami
wanilii

SMAK

W smaku petne, oleiste ze znakomitg réwnowagg pomiedzy
owocem, beczkq i taning

PAROWANIE

Smakuje najlepiej do dziczyzny, grilowanego miesa a takze deski
dojrzatych seréw. Podawac w temperaturze: 16-18°C

WINIFIKACJA

Metoda europejska. Reczny zbidr kisci i selekcja jagdd przed
ttoczeniem i wycisnieciem soku do stalowych tankdw fermentacy-
jnych. Po pierwszej fermentaciji przelewane i frzymane 3 tygodnie
na osadzie w tankach stalowych, potem filtrowane i krotko
lezakowane w debie przez 3 miesigce. Nastepnie dojrzewa
jeszcze 6 miesiecy w stalowych tankach do petnego utozenia sie
bukietu

TERROIR

Gevelli Napareuli tworzone jest wytgcznie z gron Saperavi pocho-
dzgcych z upraw zaprzyjaznionej winnicy z uznanej apelacji Napa-
reuli. Winnice mieszczg sie na lewym brzegu rzeki Alazani na
potudniowych stokach Kaukazu na wysokosci 300-400m n.p.m.
Apelacje z podtnocnej strony otaczajg majestatyczne szczyty
wysokiego Kaukazu, z ktérych wyptywa wysoko zmineralizowana
woda. W potgczeniu z zyzng, alluwialng glebqg tworzg idealng
kombinacje czynnikdw odpowiedzialnych za wysoki poziom cukru
w uprawianych gronach
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LABORATORIUM

Szczep: 100% Saperavi

Winnice: Napareuli vineyards
Apelacja/podregion: Napareuli
Region: Kachetia

Winemaker: Archil Pharsadanishvili
Rocznik: 2018

Cukier resztkowy: 2,85 g/l
Alkohol: 12,50%
Kwasowosé: 5,3 g/l

EAN: 4860108560105

gevelli.eu




