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inegad Adzaria, Gruzja

AROMAT

Ztozony owocowy i zarazem $wiezy trawiasty aromat z dominuja-
cymi nutami fruskawek, poziomek oraz mailin.

SMAK

W ustach mineralne, eleganckie i orzezwiajgce z przyjemnie
kwasowq kohcowkaq.

PAROWANIE

Smakuje najlepiej jako aperitif oraz do lekkich dan i pieczonego
drobiu. Podawac w temperaturze: 8-12°C.

WINIFIKACJA

Reczny zbidr kisci i selekcja jagdd przed mechanicznym ttoczeni-
em i wyciskaniem soku do stalowych tankéw fermentacyjnych.
Fermentacja przerywana poprzez obnizanie temperatury zeby
otrzymaé pozgdang zawarto$¢ naturalnego cukru resztkowego.
Trzymane 3 tygodnie na osadzie, potem filirowane i nastepnie
lezakowane w stalowym tanku minimum émiesiecy.

TERROIR

Kameralna, tradycyjna mikro-winnica 5Ha z okolic wioski Ortsva,
potozonej w nadmorskim, gdrzystym regionie Adzarii na wysokosci
1100m n.p.m.. Ze wzgledu na pdzne i ograniczone zbiory zwigzane
z delikatnoscig gron i ztozonosciqg goérskich upraw Chkhaveri jest
wysoko cenionym ale bardzo rzadko spotykanym winem. Zyzne i
wysoko zmineralizowane gleby potgczone z wilgotnymi masami
powietrza pochodzgcymi z nad Morza Czarnego, tworzg idealng
kombinacje czynnikdw wptywajgcych na wysokg jakosé
uprawianych gron Chkhaveri i w efekcie - wina.

NOTES : Abu3m0
Niewgtpliwie najwazniejsze zalety win Gevelli to szczeros¢, natural- “,‘. H KH H U [H‘
nos¢ i najwyzsza jako$¢ wynikajgca z bezkompromisowego pode- C

jScia do uprawy winorodli i wysokiego kunsztu do$wiadczonego S o ——
winemakera Archila Pharsadanishvili. Kazda butelka jest dumg SEMI DRY ROSE WINE
winiarni i wynikiem wyjgtkowej pracy i wielkiego zaangazowania | s
catego zespotu Gevelli

PRODUCED & BOTTLED IN GEORGA

LABORATORIUM

Szczep: 100% Chkhaveri

Winnice: Wioska Ortsva (800-1200m n.p.m.)
Region: Adzaria

Winemaker: Archil Pharsadanishvili
Rocznik: 2019

Cukier resztkowy: 17,52 g/l
Alkohol: 11,60%
Kwasowosé: 6,8 g/l

EAN: 4860108561041

gevelli.eu




